* ©JOMINIQUE Traiteur %
% Fétes 2025/2026 *

Prise de commandes Dans fa mesure 3u passible

Powr le 24 ok 25 dscembre juaqu an 20 dscembre 2025
Et si Dominique Traiteur s’invitait & votre table ... ? Pour fo 81 décembre juoqu’an 27 décembre 2025

* *

R %k Retrait des commandes
%. J OYEUSES FETES Lo 24 ot fe 31 décembre de 11H00 & 13A30 ot de 14h30 & 18A0Q
dle fir f année B Le 25 dscembre e 8R30 & 11430
_ % ) -3 ™ ol fe 1% jansier 3o 10R30 & 12h30

SANS NUMERO NI VALIDATION DE NOTRE PART]
[PAS DE COMMANDE]

Commande MINIMUM
3/4 parts identiques

PAS DE PORTION INDIVIDUELLE

Toute I’€quipe vous souhaite de bonnes fétes

et vous présente ses meilleurs veeux pour 2026 M orci de vobre comprshension

25 Route de Bordeaux, 69670 Vaugneray En Janvier
04.78:57.05.53 Pensez & commander
nos galettes des rois a la frangipane

contact@dominiquetraiteur.com
www.dominiquetraiteur.com

{0



http://www.dominiquetraiteur.com/

W%WWW« g@teano‘l »
48 Bouchics 64.00 € / 24 Bouckées 38.00 €
* Gaguant de foie gras aux fuuils oeco
* Crmeu de butlemnut aux chilaignes ot & Uhuile de tuffor
* Navette 6 lo willotte 3 vie
*QWWWW,WW&@%@
roquelle sauce larlare

* Gelair pavol & la fowrme O Umberd of poire

> Notre plateau cocktail froid « Fotes n’2 »
48 Bouchées 64.00 € / 24 Bouchses 83.00 €
* Mini chow willolte de thon ol poivions
* NMini bagnat au crabe

O X ¥

W) %MW« haud »
40 Bouchées 64.00 € / 24 Bouchées 39.50 €
*%’W{zgm&w@
*%M-aoy




W) %WW« Soasts »

48 Bouckées 47.00 €

* Jartare de tomales, five de soja

Fkgg

“W’gnoafaMnouquue
* Charcuteries 60 morceansx 48.00 €

* Poissons 60 morceanx 55.00 €

* Saumon fume 60 75.00 €
ERRp
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*1 kilo  40.00 €

> Voo entrses froides : (fa part) ¢

* , . .
%&MWSﬂWMAISONWW12.5O€

* Joie gqrao de canard MAISON 12.00 €
* Bloc e foie qras MAISON 160 €/ kq
%ﬁm@ Ggraos cuo sonk &,om)g/im gwm’;am, un 5@-@4»@0/[
* 1z @W de famg«o/uw{ie W (ngw,) 25.00 €
* Saumon fumé dans fes Dombes (10047) 18.00 €
@Ommaoéamajeﬁéﬂmmﬁmm, %@OM@@KW
*(c’};fwima,’awaiﬂnéeaermd&eﬂmma/: 0.50 €
@Omma@éama/eﬁéﬂzumﬁmm/, %@OM@@KW
* gm/we de brachel aux Scremisses : 0.50 €
@Omrnmamaﬂfé%mm/ﬁmm, MM%W
ke ke e ke
“W>qnha@MMQAOLMQu»:wafad)@W'
* Coquille 3e Daint Jacques fraiches 11.50 €
* Feuillete de ris de vean, épinards ot morilles 11.50 €
* Cassolelte de fa mer anx Ot Gacques of crevetles  9.50 €
* %M,eﬁm de homard aun ogmxmww 8.50 €

* %MmaﬂgWMMMJWOM&OOé




w> NMos poissons chauds : (fa part) <

* Lolte & [ américai 16.50 €

* Oléaaiflon de lolte wbli aux coquillages 16.50 €

* Doo de cabilfand & fa fondue de poireanc 15.50 €

* Pase de sandre podls au din janne of morilles 14.50 €

* iket St Piovie aux langoustines 12.60 €

* Gralin e fuilo de mer & fa bisque 3 étrifles 11.00 €
B

*@Méaﬂw&eojeaummwma@uﬂiw@z&a 17.50 €
* gufw@mea/eogmwﬁummmwnwwdmw%/1450€
* Chapon fermier Oud-Ouest moriffes Ou foie qras  18.80 €

* Pase de cof ausx ainelles 12.50 €
* Caille farcie sance foie gras Ou moifles 12.00 €
* Chapon fermier du Oud-Ouest 1dli au jus of marional1.00 €
* OMagret e canard posls sauce cassia 10.50 €
* Sraditionnel civet de sangfier 10.50 €
* Cisel de cerf) aux champignons. dea bois 9.00 €
* Cisel e cerf aux griolles 9.00 €

. Supplément sauce morifles +1.50 €

> Nos gamitures : (fa part) v

* Sralin e cardons frais & la moefle MAISON 8004z 6.50 €

* Sralin 3e PDT aux cépes 800 g 4.80 €
* Sralin dauphinois 800gx 4.50 €
* OMarons & @edsche au jus 100gx 450 €
* Champignons forestier en pewsiflade 1004 4,00 €
* Lsqumes hiver confite au four 150 gr 4.00 €
* Poslse de petils épeantres aux asperges of morifles  4.00 €
* Flan de champignons aux girafles 3.80 €
* Purée de panais 150gx 3.00 €
* Jimbale de riz pifaf aux pelits lequmes 2.80 €
* Mlousseline de butlernut 2.50 €
* Pomme Gnna 2.40 €
* Mlousse de céleri 240 €
SRR
3 I
* Plakean e fromages secs affinés (minimuwm 10 personnes)4.50 €
¥ Sromage blanc e Monts 3u Lyonnais 1.70 €




W s Jesserts de Dasl «w
Disponible 3e 4 & 14 parts (rombre pair)
%MW OMW :

w> Son bches patissisres (o part) v

* Pache Patissisre traditionnelle Vanifle
* QBW Q)At. e Luadiki . (9[& Lok
* Pache Patissisre « renisitée » Voiselle

4.60 €
5.00 €
5.00 €

w> Loo birches Mousse (fa pant) -

& LA ROYALE 5.40 €
%ma}c ameces, MMMW, mouwsse chocofal noir 67%

& LA FRAMBOISINE 5.40 €
%i@owi/[ amande, omt:{ivt de me ok WWW

& LA FLOCON 5.40 €

@WW,WWQM&%,}DWW@@@W

<” LA FRUITIERE 540 €

€» LA DOUCEUR . SANS GLUTEN 5.40 €
@mebte, m/ozwa,o/ejwjﬂ,e, mwlm&nmmmww&f
& LA DIVINA 540 €

ggi/o/czwi/t Pam de gémw, UMmenx matons, Cme bukze vanille

ot mawians confile

* O ignardices asoodties 1.85 € / pisce

* @Kaca/umo, assortio 1.60 € / pigce




w> Nos boissons - w> oo boissons

VIN ROUGE SANS ALCOOL
* L Soo,ejo/ﬁ wouge « Srande 1éserie » 21.50 € * @@0(1 GO/KO« 1,25 £vbw 3.70 €
* Croges Joumitage Lo Miflepertuio touge 20.00 € * Quo de fuit antisanal de Shurina 3.40 €
* Cales 2w Rhane ronge GUIGAL 12.50 €
S Ar fococ * G il plte g (s 3.10€
u Y AOC « Uieifle igne » 7.90 € & o mindeals Jsjfa/{iem (of ) 190 €
VIN BLANC
VIN ROSE
*&Maﬂg)/w&,eﬂm«gam%f/uum» 14.50 € .
* Rooé « Paradio » payo 3'Oc 11.20 € ) it Déran o 18.00¢€
* Rasé « Greg ot Juju » Payo 3Oc 9.50 € we Viognier blanc Fayo 'oc TGP 12.90°€
* Rosé fo « S » de Sumeine 8.80 € * OMacon Lugny blanc 11.90 €
* Viognier blane 8.90 €
PETILLANT
** Champagne But Rose « Clsrambault 88.00 €
** Champagne Buk Riéverve 29.00 € ~
o %'ﬂ”ﬂm Boat « M GE‘MIW’W}‘ » 26.80 € DOMINIQUE TRAITEUR

% % @ . [ de g} 11.80 € 04.78.57.05.53




