
 

 

DOMINIQUE TRAITEURD      ORGANISATION RECEPTIONS 

S.A.S  au  capital de 30 000  €                              www.dominiquetraiteur.com 

25, route de Bordeaux           contact@dominiquetraiteur.com 

69670 VAUGNERAY           Tel : 04. 78.57.05.53    

Siret 353 965 874 00020 Naf: 1013B            Fax : 04. 78.57.14.72 

D.S.V  n°  69. 069. 03   
 

** COCKTAILS   PRESTIGES **  
Valables pour 40 personnes minimum 

 

APERITIF n°1 :  ASSORTIMENT ET CHOIX effectués par nos soins 
 

6 pièces/personne 
 

 * Toasts assortis : 
                Saumon fumé, citron ; œuf de caille, concombre ; tartare de tomates, fèves ; jambon sec, tomate confite ;  
               fromage de chèvre et noix ; œuf tomate, ciboulette ; foie gras, compote de figue ; crabe, asperges vertes 

 
* Mini pain bagnat, pâté croûte cocktail 

 
* Navette au mousson de canard, brioche au crabe 

 
* Chaud froid de saumon, chaud froid de volaille 

 
* Présentation en mini cuillères   + verrines : 

- Crudités et salades assorties :   Perles marines, tomates, ratatouille, taboulé, lentilles … 
- Verrine de mousse d’avocat Et saumon mariné, onctueux de betterave… 

 
Pièces chaudes : 

 
* Mini tartelette oignons, épinards, courgettes, pizza, quiche 

* Feuilletés apéritifs assortis 
 
 

PRIX : 5.70 € TTC/personne 
 

* * * Variante avec 8 pièces :   7.60 € 
 

* * Variante avec 10 pièces : 9.50 € 
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** COCKTAILS   PRESTIGES **  
Valables pour 40 personnes minimum 

 
 

APERITIF n°2 : ASSORTIMENT ET CHOIX effectués par nos soins 
 

7 pièces/personne 
 

* Toasts assortis : 
                Saumon fumé, citron ; œuf de caille, concombre ; tartare de tomates, fèves ; jambon sec, tomate confite ;  
               fromage de chèvre et noix ; œuf tomate, ciboulette ; foie gras, compote de figue ; crabe, asperges vertes 

 
* Roulé de saumon, crème cheese à l’aneth 

* Mini pain bagnat, pâté croûte cocktail 
* Brioche au crabe 

 
* Toast au foie gras de canard Maison 

 
* Brochette fraîcheur : Melon / jambon cru, tomate cerise/mozzarella,  

anchois/olive… 
 

* Chaud froid de saumon, chaud froid de volaille 
 

* Présentation en mini cuillères   + verrines : 
- Crudités et salades assorties :   Perles marines, tomates, ratatouille, taboulé, lentilles … 

- Verrine de mousse d’avocat Et saumon mariné, onctueux de betterave… 
 

Pièces chaudes : 
 

* Tartelettes assorties : Oignons, épinards, courgettes, pizza, quiche 
* Feuilletés apéritifs assortis 

* Feuillantines assorties : escargots, écrevisses, forestières 
* Pruneaux et ananas bacon 

* Beignet de crevette 
 
 

PRIX : 7.40 € TTC/personne 
 

* * *  Variante avec 8 pièces :   8.40€ 
 

* *  Variante avec 10 pièces : 10.50 € 
 


